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@) Essensplan 22-26.09.25
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Hauptspeis
Gemuse Raviolini mit . | L = » Kasespatzle : "
HUhnerfrikassee mit Gemuse-Nudeleintopf mit - ; 2Ei3ia 0 s LSl
TomatensolRRe (V&caia8gal) und Rahmspinat (= |
und Kase (V a a1 a8 g) Langkornreis (3g) Wiurstchen & Baguette P =19

daalq)
“ jeden Tag: Buchstabensuppe <
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vegetarisc
h = | \Y
€ ' Vegetarisches Frikassee Gemuse- Nudeleintopf mit
Alternative mit Langkornreis (1 4 j a8 Veggie-Wiirstchen) mit Backvisch Vegan mit
gal) Baguette (1 c a8 al) Kartoffeln und

Rahmspinat (= jgdaal)
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Dessert Milchschnitte Zwieback s v N

S - Haferkeks m
Pudding Fruchtriegel

Allergene Inhaltsstoffe Zusatzstoffe Eigenschaften

A Gluten f Soja a8 Hybridstamme (Gluten) i Sellerie 1 mit Farbstoffen 8 mit Phosphat ¢ Halal \Y Vegetarisch

A4 Hafer g1 Milcheiweily d Fisch 2 mit Konservierungsstoffen 15 Nitrat/Nitrit Laktose Geflugel

C Eier a1l Weizen g Milch und Milcherzeugnisse 3 mit Antioxidationsmitteln @ unter Schutzatmosphare verpackt

Zusatzinformation bezgl. Kreuzkontamination: In diesem Betrieb werden die folgenden Allergene verarbeitet: Glutenhaltiges Getreide, Fisch, Krebstiere, Eier Erdnisse, Soja, Milch, Nusse, Sellerie, Senf, Sesam. Weitere Anfragen zu varrierenden Bio Zutaten an

anfrage@werskueche@ffm.de




